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i MENU BANKIETOWE €
t} Zapraszamy do wspdlnego skomponowania menu z}
o) o)
0 i
'y ey
« RESTAURACLA Minimalne zamdéwienie jednego dania: 10 porcji. «
@ . . s - . &
Iy Nie dotyczy dan wegetarianskich oraz desek seréw i wedlin Iy
o o
@ @
& ZUPY - minimum 10 porc;ji Porcja | llos¢ / szt. «
& @
t} Rosét z makaronem z marchewka i natkg pietruszki 250 ml 1:;,
L] ¢

i« Krem z borowikami i wedzonka 250 ml i«
i - . . . vl
« Zurek z biafg kietbasg, wedzonka i jajkiem 250 ml «
o ; B o
& Krem pomidorowy z bazyliowym pesto 250 ml "
.nﬂ ."?
ﬁ;; Barszcz czerwony wege 250 ml :;;
Pl a) pasztecik miesny drozdzowy 1 szt. Pl
« < . . . . y &
by DANIA GEOWNE - minimum 10 porgcji Porcja llosé / szt. o
& ; - ©
@« Dorsz smazony na sosie Smietanowo — warzywnym 120¢g "
Y 3 . - - - - - i
}: Sznycel Italiano z piersi indyka w panierce nadziewany suszonymi pomidorami, 120 %:‘
z}. mozzarellg i szynka & :}.
« Tradycyjny kotlet schabowy 120 g «
o . . - T o
« Eskalopki z poledwiczki zawijanej w boczku z sosem z palonej sliwki 120 g «
& R R - . . &
~ Rolada z cieleciny zawijana z boczkiem w sosie szalotkowym 120 g ~
i : <
z“: Zraz wotowy w sosie wtasnym 120 g :‘:
Pl Poledwiczki z piersi kurczaka na chrupko 70g ol
z}. Kulebele z szarpang wotowing w sosie pieczeniowym 120 g z}.
“}, Pierogi z miesem i okrasg z cebuli 3 szt. “f:}.
3 ¢

s DANIA GOWNE - wege Porcja | llosé /szt. i
& . . &«
™ Kulebele z warzywami w sosie marchewkowo-truflowym 120 g ~
« . - . . «
Y Peczotto z borowikami i natkg pietruszki 300g Y
o~ o~
& Pierogi z kapustg i grzybami z okrasg z cebuli 3 szt. «
& o
ﬂz, Pierogi ruskie z okrasg z cebuli 3 szt. “}
3 ¢

Y 0 0 . aa Y
P DODATKI - minimum 10 porcji Porcja | llos¢/ szt. P
& - . &
by Ziemniaki gotowane 120¢g oy
Y - - "y
& Puree ziemniaczane 120g &
ol Ziemniaki opiekane z ziotami i z czosnkiem 150 ¢g ol
Zz. Frytki 150 g zg.
& Frytki stekowe 150 ¢g &
o X - o
&« Ryz z warzywami 120g «
o - - &
™ Kluski slgskie 120g w
Y Yy
© Kasza gryczana 120g oy
i« - AT o
E;- Foccacia z rozmarynem, solg morskg, czosnkiem i oliwg 20 cm };-
El'* Grissini 6 szt. f%
:} Pieczywo 120g i:“
« Masto 20¢g «
o o
o Chrzan 20g Y
o o
o o
& Musztarda 20g &
o o
& Ketchup 20¢ Py
Y Y
Y Y
i &
© ©
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DODATKI WARZYWNE - minimum 10 porcji

Porcja

llosé / szt.

Kompozycja suréwek marchewka | biata kapusta | buraczki

120g

Satatka sezonowa z sosem winegret

120g

Mizeria ze Smietang

120g

Bukiet warzyw gotowanych na parze

120g

Buraczki karmelizowane

120g

Colestaw surowka

120g

ZIMNE PRZEKASKI - minimum 10 porgcji

Porcja

llosé / szt.

Sled? z jabtkiem i cebulkg w sosie $mietanowym

100 g

Sledz w oleju z czerwong cebulg, suszonymi pomidorami i szczypiorkiem

100 g

Sled? z buraczkami pod pierzynka

100 g

Pstrgg wedzony na sosie szalotkowym

100 g

Tatar z poledwicy wotowej | cebula | ogdrek konserwowy | pieczarki marynowane
| 26ttko

90¢g

Deska seréw - cztery rodzaje | pomidorki koktajlowe | pieczarki marynowane |
ogorki konserwowe | cebulka marynowana | zielone oliwki | winogrona

300g

Deska mies pieczystych | zeberko BBQ Tennessee | poledwiczka wieprzowa |
rolada z boczku | pasztet | golonka trybowana | zurawina | chrzan | musztarda |
ogorek konserwowy

480 g

Mini kisze z kurczakiem i warzywami

3 szt.

Mini kisze z warzywami

3 szt.

Carpaccio z poledwicy wotowej | oliwa truflowa | majonez kaparowy | rukola | sél
maldon

100 g

Carpaccio z pieczonych burakéw |jarmuz | ser plesniowy | pestki dyni | pomidorki
cherry |kapary |sos

100 g

Pasztet staropolski wieprzowo-wotowy

100 g

Pasztet z soczewicy

100 g

Smalec domowy z kiszonym ogérkiem

150 g

SALATKI - minimum 10 porcji

Porcja

llosé / szt.

Satatka z wedzonym pstragiem

100 g

Satatka z krewetkami

100 g

Satatka z kurczakiem

100 g

Satatka z burrata

100 g

Satatka z grillowanymi warzywami i wotowing

100 g

CIASTA - okragta blaszka

Porcja

llo$é / szt.

Szarlotka

blaszka

Sernik

blaszka

Sernik chatwowy

blaszka

Brownie z mastem orzechowym

blaszka

Torcik oreo

blaszka

Malinowa chmurka

blaszka

Tiramisu

blaszka

Bounty

blaszka

DANIA WIGILIUNE - minimum 10 porcji

Porcja

llosé / szt.

Barszcz czerwony

250 ml

a) pasztecik z kapustg i grzybami

1 szt.
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« €
e b) uszka z grzybami 5 szt. P
L] L]

o Ryba po grecku 100 g o
o z - . - o
i« Sledzie smazone w occie 100 g «
[3) . I3
« Tymbaliki rybne 1 szt. «
© . o
& Karp smazony 100 ¢ 8
o Satatka jarzynowa 100 g Py
‘;} Makowiec - strucla okoto 30 cm 1 szt. :}.
:}. Pierogi z kapustg i grzybami z okrasg z cebuli. Pierogi na wynos - mrozone 3 szt. :}
Iy o
« «
@ A . . L - . L. @
by Zamoéwienia na dodatkowe napoje zimne i gorace, wina i inne alkohole realizujemy w czasie uroczystosci. Prosze by
ﬂ% wybraé dania, ktére Panstwa zainteresowaty, a nasz Kierownik sporzadzi catosciowg oferte. Menu mozna ‘i}
¢ s .. . . 4, 4, ¢

& skomponowac rowniez w oparciu o naszg aktualng karte restauracyjnga. Karta alergenéw dostepna u kelneréw. &
& Ceny w PLN 34
o ®
o [\
« Rezerwacje «
Y &
;} MAtA FREGATA — parter, klimatyzowana sala, taras, tel. 530 530 130 z}
< DUZA FREGATA — sala ze sceng, sport bar, tel. 664 137 137 «
¢ . . (v
}: Manager 664 136 136 e-mail info@fregatarestauracja.p. }:
« Y
« . . . .- . . &
o Koszalin, ul. Podgrodzie 1A, prywatny bezptatny parking dla Gosci naszej restauracji i~
i i
'y oy
ol ol
o) Data: Dzien tygodnia o)
L3 3

0 . . 0
i Godziny rezerwacji od: do: i
" Y
i . . - Sy
by Imie i nazwisko Zamawiajgcego: by
w Y
« ;. 'y
© Telefon, e-mail: ©
« «
) llo$¢ osdb: Miejsce: )
o o
o o
« Sporzadzit: data: «
o o
« . . «
i Oferta wazna 30 dni. ~
£ £
pol Zaliczka w wysokosci 50 % kwoty ol
£ £
& o
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